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 :קייטרינג הבוסתן אודות
  

אירועים , עריכה והפקת אירועים קולינאריים איכותיים לקהל פרטי ועסקי: התמחות 

האופי , עשירים ויצירתיים בהם אנו לוקחים חלק כמעצבים את הקונספט המרכזי

עיצוב החלל וזרימת האירוע עד ליצירת תוכנית אירוח , מנות התפריט, הקולינארי

 .המתאימה למטרת ההתכנסותמלאה וייחודית 

  

שנה בתחום  51כבעלי ניסיון של למעלה מ, חדשנותמילת המפתח המניעה אותנו היא 

והפקת האירועים למדנו שהמפתח שלנו להצלחה הוא היכולת שלנו ליצור , הקייטרינג

 .חוויה חד פעמית מרשימה ומלאת חיים עבור לקוחותינו

  
ברים פרונטליים , פסלי קרח, מנות ועיצוב מיוחדיםפריטי או: אנו משלבים באירועים שלנו

תפריטי , בר אלכוהול איכותי, בהם מוכן האוכל לעיני המשתתפים על ידי שפים מקצועיים

, לה קארט'א -אירועים בהגשה קלאסית, תפריטי טאפאס וקבלת פנים ייחודיים, גורמה

  .אפשרויות קירוי לקיץ ולחורף' , עיצובים מהממים לישיבה ולאונצ

נהנים ממה שאנו עושים ושמחים לשתף בשמחה , אנחנו אוהבים אוכל ואירוח- הכי חשוב 

 .את האורחים והלקוחות

  

לשמחות משפחתיות ואירועי  . אורחים 200כ עד . אורחים 50אנו מפיקים אירוע להחל מ 

כלומר מנות שף שהוכנו ( לה קארט'א) הגשה מלאהאנו מציעים אירועים בתפריטי חברה 

 .למזנוניםנוחה ואיכותית ועוצבו לפני ההגשה כחלופה 

  

חברות , ביופורום, הסוכנות היהודית,  BHSחברת , חברת פלאפון: בין לקוחותינו

 .הייטק רבות ולקוחות פרטיים מכל רחבי הארץ

  

 :התאם לאופי האירוע מספר סגנונות אירוח קבועים כבסיס והשאר משתנה ב אנו מציעים

 ותפריט קוקטייל טאפאס בר, ארוחת בוקר בסגנון פרובאנס -בין המומלצים שלנו

עשירים בפסטות  תפריטים איטלקיים, אירועים פרטיים והשקות חגיגיות, למסיבות

מול  בעמדות פתוחותומנות שמוכנות גם הן במטבחים או , ודגיםבשר , מאפים טריות

 .הקהל

 שפים וטבחיםותמיד מגישי האוכל בחזית הם   21גיל מעל  יות/יםמלצר אנו מעסיקים

   .מקצועיים

 .להתרשמות נוספת אתם מוזמנים לביקור באתר האינטרנט ובדף הפייסבוק שלנו
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